HOTEL RESTAURANT

STEINBOCK

«,Kein Genuss ist vorubergehend,
denn der Eindruck, den er hinterlasst,
ist bleibend.“»

Herzlich willkommen bei uns!
Es ist uns eine Freude, Sie als unseren Gast begriiien zu
durfen.

Unsere Philosophie vereint Gemutlichkeit, Herzlichkeit und
Wohlgefuhl - Werte, die uns als Steinbock-Team auszeichnen
und die wir jedem unserer Gaste bieten machten.

Ganz nach dem Motto ,Alles hat seine Zeit und seinen Ort*
bevorzugen wir kurze Wege und schopfen aus dem reichen
kulinarischen Erbe der Blindner-Region. Unsere Speisekarte
ist bewusst klein gehalten, damit wir Sie mit immer neuen,
saisonalen Gerichten uberraschen konnen.

Das Steinbock-Team wiinscht lhnen eine
unvergessliche Zeit und einen genussvollen Appetit!



Vorspeisen | Starters

Tagessuppe 12.-
soup of the day

Bunter Blattsalat 10.50
Kerne | Tomaten | Sprossen | Franzdsisches Dressing
mixed leaf salad | seeds | tomatoes | sprouts | french dressing

Rindstartar
klein 29.- | gross 38.-
Kapern | Wachtelei | Toast
beef tartare | capers | quail eqqg I toast

Hirsch-Salzis und Novaier Alpkase 17 -

Birnenbrot
Venison Salsiz and alpine cheese / Pear bread

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt



Hauptspeisen | Main dishes

Wiener Schnitzel in Fassbutter gebacken 52 .-
Pommes frites | Gurkensalat | Preiselbeeren
Wiener schnitzel of veal — French fries, cucumber salad, cranberries

Kalbfleischstreifen «Ziircher Art» 48 .-
Champignon-Rahmsauce | Réstitaler
Veal strips "Zurich style" — Mushroom cream sauce, résti

Schweizer Pouletbrust Supreme 39 .-

Eierschwammli-Risotto | Cherrytomaten | Kalbsjus
Swiss chicken breast | Chanterelle risotto | spring onions | Cherry tomatoes

Klosterser Hirschbratwurst 24 -
Zwiebelsauce | Rosti
Venison sausage | onion sauce [ rosti

Tagesfisch - je nach Angebot
Fish of the day - depending on the offer

Vegetarische Capuns 34 .-
Kasekrauterrahmsauce | Bergkase
Cheese herb cream sauce | Mountain cheese

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt



Kinder | Kids

Fischstabchen 10.-
Pommes frites | Gemise
fish sticks I french fries | vegetables

Chicken Nuggets 12.-
Pommes frites
chicken nuggets | french fries

Spatzli an Rahmsauce 9.-
Vegetable risotto

Fleisch- und Fischdeklaration
Meet & Fish declaration

Schweinefleisch / pork:

Schweiz / swiss

Kalbfleisch / veal:

Schweiz / swiss

Backwaren / Baked goods:

Schneiders Davos

Poulet / chicken:

Schweiz | swiss

Wurst- und Wurstwaren / sausage:

Schweiz / swiss

Rind / beef:

Schweiz | swiss

Wild:

Schweiz Osterreich Neuseeland / swiss Austria
NZ

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Our staff will gladly inform you on request about ingredients in our dishes that
may cause allergies or intolerances.

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt



Weinempfehlung zur Wildsaison

10 cl Flasche
Syrah 2022 Poggio al Sole 8.50 64.00

Kraftiger und eleganter Rotwein aus der Toskana. In der Nase reife Kirschen,
Brombeeren und schwarzer Pfeffer, begleitet von feinen Noten von Thymian,
Rosmarin und Gewiirzen. Am Gaumen vollmundig und strukturiert mit
feinkdrnigem Tannin, schoner Frische und langem, wirzigem Abgang.

14,5 % vol.

Passt hervorragend zu: Wild, Rind, Lamm und kréftigem Kése.

Amarone della Valpolicella Classico 2019 Paolo Cottini 75.00

Kraftiger, vollmundiger Amarone mit intensiven Aromen von reifen dunklen Beeren, Schwarzkirsche, feinen
Gewurzen und Kakao. Am Gaumen samtig, warm und harmonisch mit gut eingebundenen Tanninen und
langem, wirzigem Abgang. Die Trauben werden traditionell 90—-110 Tage getrocknet und der Wein
anschliessend lange in franzdsischen Barriques ausgebaut.

Passt hervorragend zu: Wild, geschmortem Rind, kraftigen Fleischgerichten und gereiftem Kése.

Davaz Flascher Sauvignon Blanc 2025 AOC Graubiinden  9.50 65.00

Ein aromatischer, lebendiger Sauvignon Blanc mit intensiven Noten von Stachelbeere,
Holunderbliten, Ananas und Bergamotte, begleitet von Nuancen von griinem Paprika, frischer
Minze und einer frisch gemahten Bergwiese. Am Gaumen prasentiert er sich knackig, elegant
und mit einer perfekt eingebundenen, animierenden S&ure, die dem Wein Struktur und Lange
verleiht.

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt



Vorspeisen

Wildconsommé double
Steinpilznockerl

Herbstlicher Nusslisalat
Speck, Ei, Kerne und Croutons

Cremesuppe vom Hokkaido-Kurbis Pikant
Kurbiskernol

Geraucherter Rehschinken
Gebratene Eierschwammli, Preiselbeergel und Wildkrauter

16.00

18.00

14.00

28.00

Hauptgang

Hirschgeschnetzeltes 44.00
Cognacrahmsauce, Spatzli, Rotkraut, Maroni und Preiselbeerbirne

Rehschnitzel 48.00
Preiselbeerjus, Spatzli, Rotkraut, Maroni und Preiselbeerbirne

Hirschmedaillon 52.00
Wildjus, Spétzli, Rotkraut, Maroni und Preiselbeerbirne

Hirschpfeffer 38.00
Spatzli, Rotkraut, Maroni und Preiselbeerbirne

Vegetarisch

Vegetarischer Herbstteller 32.00
Spatzli, Rotkraut, Maroni, Rosenkohl

und Preiselbeer-Birne — wahlweise Rahmsauce dazu

Dessert

Vermicelles 12.00
Meringues, Kirschen und Rahm

Coupe Nesselrode 14.50

Vermicelles, Vanilleglace, Kirschen, Meringues und Rahm

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt



